


Rozstili jsme pro Vds nabldku o vysoce exclusivnf fadu Eokoldd
Exclusive, Origin, Détskd exclusive

Predstavujeme Vidm fadu cokoldd ORIGIN.
Kazdd ¢okoldda ORIGIN md svou typickou viini a chut po oblasti, kde byly vypéstovdny
kakaové boby, z nichZ je Cokoldda vyrobena.

Uganda 80 % cocoa - Cokoldda vyrobend z kakaovych bobi Forastero. UZasnd chut 2ampiond,
doprovdzend decentnf chutf kakaovych kyselin s nddechem uzeného kakaa.

Vietnam 73 % cocoa — Horkd cokoldda vyrobend z kakaovych bobd Trinitario
se silnou kakaovou chutf, obohacend o tény citrusd, dfeva a tabdku.

Ekvddor 71 % cocoa - Cokoldda vyrobend z ekvddorskych kakaovych bobd, které jf doddvajf
meékké a jemné aroma pripominajici kvétiny, rozinky, kyseliny kakaa a uzené kakao.

Grenada 67 % cocoa — Smés kakaovych bobd Trinitario a Criollo. Teplo kdvy a praZeného kakag,
s témér nepostiehnutelnou chuti riZového grepu s ndznakem lékofrice, jf doddvd jedine¢nou chut.

Peru 64 % cocoa — Mix kakaovych bobti Criollo a Trinitario vytvdif tuto hotkou Cokolddu
s lehkou chutf kakaa, doprovdzenou vinf rozinek a susenych fikd.

Costa Rica 64 % cocoa — Cokoldda vyrobend z kakaovych bobii
Trinitario md vini dfeva a oliv, kterd se misf s vinf kdvy a kakaovych kyselin.
Zatimco v pozad( je rozpoznatelny ndznak uzeného kakaa.
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Venezuela 43 % cocoa — Mix kakaovych bob Criollo a Trinitario md silnou vyvdZenou chut
karamelu, Ifskovych of8k(i a mdsla s podtextem praZeného kakaa s jasnou vanilkovou van(.

Vanuatu 44 % cocoa — Cokoldda vyrobend z kakaovych bob Forastero. Chutové silnd éokoldda
s kyticl vinl ptipominayjlcf lfskové offSky, kdvu, vatené miéko a karamel.

Costa Rica 38 % cocoa - Cokoldda vyrobend z kakaovych bobdi Trinitario. Poskytuje vini
vafeného miéka a syrového kakaa. Teplo ze dfeva a dotek oliv poskytuji sametové hladky
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Dominikdnskd republika 31 % cocoa — Cokoldda vyrobend z kakaovych bobii Sanchez.
Delikdtnf chut mdsla je umocnéna lehkou chutf vateného mléka s podtextem
kvétin a susenych fikd.
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Novinkou v nasi nabidce je pouZiti
lyofilizovaného
(mrazem suseného) ovoce,
které si diky Setrnému suseni
zachovdvd 90 % plvodnich vlastnosti,
vysoky podil vitamind, tvar,
barvu a vini.
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Vitdme Vs na strdnkdch nového katalogu nasich vyrobkii.
T-SEVERKA spol. s r.o. je ryze Ceskd rodinnd firma s vice nez
dvacetiletou tradici. ZaloZena byla dvéma bratry v roce 1993

s pfimym zamérenim na cukrdrskou vyrobu.

Na pocdtku existence firmy jsme se zabyvali Ny,

vyrobou zmrzliny a v roce 1995 jsme se
specializovali na vyrobu ¢okolddovych

[
)
specialit z kvalitnich svétovych surovin. 9
Pred 10 lety prosla nase firma mnoha D
zménami. Celd vyroba se prestéhovala
do novych modernich prostor, R AN
které odpovidaji evropskym normdm.

Poridili jsme také novd vyrobni zarizeni
jak na vyrobu figurek, tak i na vyrobu
cokolddovych pralinek.

Novinkou v nasem sortimentu je pouZziti lyofilizovaného

(mrazem suseného) ovoce, které si diky tomuto setrnému zptsobu

suseni zachovdvd 90 % ptvodnich viastnosti.

Nase vyroba je zalozena na recepturdch od predniho belgického
chocolatiera, ktery nds pii pobytu v Belgii a ndsledné i v nasi firmé

zasvetil do taju vyroby belgickych pralinek.

Stdle se zvysSujici mnoZstvi nasich zdkaznikd jen potvrzuje,

Ze nasi prdci déldme dobre.
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Pralinky formované
Pralinky macené

Zelé

Figurky cokoladové

Figurky vanocni

Figurky velikono¢ni

Svaty Valentyn

EXCLUSIVE tabulkové ¢okolady
ORIGIN tabulkové ¢okolady
Détské tabulkové éokolady
Cokoladova lizatka

Darkové kazety

Erotické cokoladové vyrobky
Horka cokolada

Speciality - ¢okoladové ozdoby
Speciality - ¢okoladova pizza

Cokolady tabulkové, velké

VSechny nade vyrobky jsou oznaceny EAN kédy
(mimo Cokoladovych pralinek na vahu).

Nabizime vam zdarma moznost prezentace
vasifirmy,obchodu, cukrarny, kavarny apod.
(prodévajici nase zbozi) na nasich internetovych
strankdch www.cokolada.eu.
Stacipouze vyplnit formuldf, ktery naleznete

na strankadch a poslat /mozno i s fotografiemi
vaseho obchodu/ na nésemail:info@cokolada.eu
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Cokoladové pralinky jsou ur¢eny viem milovnikdim sladkého pokusent.

Pralinky s alkoholem i bez alkoholu Vés okouzlf stejné&, jako jemné lanyZe rozplyvajici se na jazyku.

Pralinky jsou nejen idealnim darkem, ale i prostfedkem vlastniho potésent.

7501
7701

Pomeranc 2kg
Fondanovy krém s pomerancem

7504
7704

Ctyilistek 2kg
Jemny belgicky krém s ofiSky

7507
7707
Spirala 2kg
Jemny ofiSkovy nugdt

7010
7510
7710

Champagne - zdtka 2kg
Jemny smetanovy krém s Marc de Champagne

7502
7702

Banan
Fondanovy krém s bandnem

7505 |

7705
Trojuhelnik

Bily ofiSkovy nugdt s ofisky

7508
7008
7708

>

Rudolfovské tajemstvi
Jemny ofiSkovy nugdt s kofenim

7511 .

7m

Truhlicka - vaj. likér
Jemny smetanovy krém s vajecnym likérem

2kg

2kg

2kg

2kg

7503
7003
7703

Kralovska lilie 2kg
Smetanovy krém s malinou

7506
7006
7706

Rizicka 2kg
OfiSkovy nugat s kévou

7509
7709

Diamant 2kg
Jemny belgicky krém s Brandy

7512
71712

Soudek Grappa 2kg

Jemny smetanovy krém s Grappou




Dralinky

7713

Visné v cokoladé 2kg
Krém Schwarzwalder Kirsch s visni

7516'

7716

Liskovy ofiSek 2kg
Jemny belgicky krém s ofiSky

7519 I

7719

Zeleny mentol 2kg
Jemny smetanovy krém s mentolem
7522

7722

Pusa 2kg
Jemny smetanovy krém s jahodou

7525
7025
7725

Kokosovy kosicek
Jemny belgicky krém s kokosem

cca0,8kg

7514
7014
174

Salek cappuccino
Jemny belgicky krém s kavou

7017

Golfovy micek
Jemny belgicky krém s kokosem

7520
7720

Hlava koné
Lahodny smetanovy karamel

7523
7723

Kralovska koruna
Mandlovy nugdt s krokantem

7526
7726

Grenoble
Jemny vanilkovo maslovy krém s kousky ofechi

cca0,7kg

2kg

2kg

2kg

2kg

7015

Pomerancovy kvét 2kg
Jemny belgicky krém s pomerantem

7518 .

7718
Chilli 2kg

Nugétovy krém s chilli

7521
7021
7

Motyl 2kg

Mandlovy marcipan se smetanou a pistacii

7524

Zampion 2kg
Kombinace mandlového marcipanu a ofiskového

-

nugatu

7527

7727

Hawai 2kg
Jemny ananasovy krém

Ghctpnaré ihotidy B




7528
7728

Kavova korunka
Jemny kdvovo smetanovy krém
7731

Sfinga

Jemny smetanovy krém tiramisu
7734

Jogurt

Jemny smetanovy krém s jogurtem a jahodou
7537

7737

Jing-jang

Jemny smetanovy krém s pomeranéem

7540 ‘

7740

Hroznové vino
Jemny belgicky krém s hroznovym vinem

7531

7534

@

2kg

2kg

2kg

2kg

2kg

7529
7729

Maraschino 2kg
Jemny smetanovy krém s alkoholem Maraschino

7532
7732

Rozinky v rumu 2kg
Rozinky v rumu s marcipdnem

7535
7735

Camei scotch whisky 2kg
Jemny smetanovy krém s scotch whisky Ballantines

7538
7738

Kakaovy bob 2kg

Jemny belgicky krém s vanilkou a kousky prazenych
kakaovych bobii

7041
7541
7M1

Poupé 2kg

Jemny belgicky krém s kousky visni

-

7530
7730

Housle 2kg
Jemny vanilkovo smetanovy krém

B

7533
7733

Dolce latte 2kg
Jemny belgicky krém s karamelizovanym mlékem

a vlasskymi ofechy

7536

7736

Metaxa 2kg
Jemny smetanovy krém s Metaxou

7539 '

7739

Pyramida 2kg
Jemny smetanovy krém s Baileys

7542
7742
Kyticka 2lg

jemny smetanovy krém s kiwi




7043
7543

7743

Rizicka 2kg
Jemny smetanovy krém s marcipdnem a merurikami

7546 i

7746

Liskovy ofiSek 2kg
Jemny ofiskovy nugat s celym liskovym ofiskem
7049

7749

Cokoladové jazycky 1kg

7549

7052
Lebka 2kg

Jemny ofiSkovy nugdt s kousky prazenych kakaovych
bobii

2409

7555
Arctic 2kg

7544
7744

Hruska 2kg
Jemny belgicky krém s hruskovym pyré

7047

Kukufice 2kg
Jemny ofiSkovy nugdt s kousky liskovych ofiSki

7550 ‘

7750

Eiffelova véi 2kg
Jemny ofiSkovy nugét
7553

7753

Sroub 2kg
Jemny ofiSkovy horky nugét

7545
7745

Vlassky ofech 2kg
Jemny ofiSkovy nugdt s vlasskym ofechem

7548
7748

Mandle 2kg
Jemny mandlovy nugat s celou mandli

7551
7751

Muslicka 2kg
Jemny ofiSkovy nugat s celym keu ofechem

7554
7754

Strevicek 2kg
Jemny ofiSkovy nugdt s kousky pekanovych ofechi




/

Pfi vyrobé ¢okolddovych specialit pouzivame pouze suroviny té nejvyssi kvality, které jsou na evropském
trhu k dostani. Nechceme ustoupit od téchto velmi kvalitnich surovin i pres jejich vy3si pofizovaci ceny.
Dovazime je pro vas z vice zemi, napfiklad z Némecka, Belgie nebo Francie. Z prvotfidnich surovin vznikne
vynikajici vyrobek, ktery vdak ma svou nezpochybnitelnou cenu. Proddvame pouze takové vyrobky,
které nam samotnym chutnaji. Po jejich ochutnani poznate rozdil.

6530 ‘

6730

Oriskovy dezert ccal5kg
Jemny belgicky krém s nugatem

6533

Pomerandové placicky ccal5kg
Jemny belgicky krém s pomerancem

6536

Oriskovy obdélnik 2kg

Jemny belgicky krém s nugatem a lupinky mandli

6542 ‘

6742

Svestka s nugatem a mandli 2kg
Svestka s mlénym nugétem a mandli

A

Manons Moka

Jemny belgicky krém s kévou a ofiSkem

g

Marcipanové praline
Kombinace mandlového marcipanu a ofiskového

>

Smetanovy krém s pfichuti hotkého citronu

Svestka v rumu
Svestka macend v rumu a politd cokolddou

6532
6032
6732

Vajecny konak ccal,7kg
Jemny belgicky krém s vajecnym kofiakem

6735

Marcipanové praline s krokantem 2 kg
Kombinace mandlového marcipanu a ofiskového
nugétu s krokantem

6541
6741

Svestka s nugatem 2kg
Svestka s mlécnym nugdtem

6544
6744

Marcipan (50 %) s viasskym ofechem 2kg
Marcipan s 50 % podilem mandli a via3skym ofechem




6551
6751

Hvézdicka pist.marc.
Mandlovy a pistaciovy marcipan

6555
6055
6755

Piemont
Pistaciovy marcipan s liskovymi ofiSky

6559
6759

Marcipan s kousky pomerance
Pomerancovy marcipan s kousky pomerance

6562
Vajicko-tiesiovy marcipan
Tredhovy marcipan

6565
6765
Marcipan s vajecnym likérem
Mandlovy marcipén s vajecnym likérem

2kg

2

=
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6552
6752

Sachovnice pist. marc.
Mandlovy a pistaciovy marcipan

6057

Marcipan s malinou
Malinovy marcipan s malinou

6060

Marcipan s jahodou
Jahodovy marcipan s jahodou

6063
TreSiovy marcipan s tiesni
TreSiiovy marcipdn s tiesni

6567
6067
6767

Africaine

Jemny mandlovy marcipan s rumem, vanilkou

amandli

6754

2kg Pist. marcipan s pistacii 2kg
Pistaciovy marcipdn s pistacii

6058

2kg Marcipan s kousky malin 2kg
Malinovy marcipén s kousky malin

6061

g Srdicko-tresiiovy marcipan 2kg
TreSfiovy marcipan s tiesni

=

2

6764

2kg Metaxa 2kg
Mandlovy marcipan s jemnym smetanovym krémem,
metaxou a kousky pistacii

6768

2kg Napoleontiv klobouk 2kg
Mandlovy marcipan s jemnou bandnovou naplni

@%é?f/zm/mf C‘Z/ﬂéz’a;z/ 8




6569
6069
6769

Madrid-meruiikovy marcipan 2kg
Mandlovy marcipan s kousky meruriek

6572

Mandlovy nugat 2kg
Bily ofiSkovy nugdt s lupinky mandli

6575

Oriskovy a mandlovy nugat 2kg
Jemny ofiskovy nugdt s mandlemi

6582

Mandlova kulicka 2kg
Ofiskovy nugdt v mlécné cokolddé obaleny v mandlich

q

6596
6796

Pomerancova kiira 2kg
Kandované pomerancova kiira v cokolddé

6570
6770

Nugat s vlasskym ofechem
Jemny ofiSkovy nugét s vlasskym ofechem

6573

Kavovy nugat
OfiSkovy nugdt s kavou

6580
6080
6780
Split

Mandlové hranolky v lahodném nugétu

6083

Kokosova kulicka
Jemny belgicky krém s kokosem v bilé cokoléddé
obaleny v kokosu

6597
6797

Zazvor v Cokoladé
Kandovany zézvor v ¢okolddé

2kg

2kg

2kg

2kg

2kg

6571
6771
Nugat polomaceny 2kg
Polomdceny tfibarevny ofiSkovy nugét

6574
6774

Nugat s mandli 2kg
Jemny ofiSkovy nugdt s mandli

6581
6781

Kulicka - mandl. a pist. marc. 2kg
Mandlovo pistaciovy marcipan

6795

Polomaceny pomeranc 2kg
Kandované pomerance v ¢okolddé

6598
6798
Merurikovy mésicek 2kg
Kandované meruriky v cokolddé




659.

6799

Pomerancovy ptilmésic 2kg
Kandované pomerance v cokoladé

6586 ‘

6786

Pekanovy split s rozinkami
Pekanové ofechy s rozinkami v lahodném nugétu

Chilli s vanilkou 1,7kg
Jemny belgicky krém s chilli a vanilkou

6729

6584
6784

Pekanovy split 2kg
Pekanové ofechy v lahodném nugétu

6587

Lanyze Tkg
Jemny smetanovy krém s Amaretem

6585
6785

Pekanovy split s brusinkami 2kg
Pekanové ofechy s brusinkami v lahodném nugatu

6588

Smetanové lanyze Tkg
Jemnny smetanovy krém s ¢okoladou

Shetprané ottty 10




Exklusivni zelé podle originalnich tradicnich receptur.

X

6501
6701

Bananové zelé v ¢cokoladé 2kg

6504
6704

Merurikové zelé v cokoladé 2kg

6507
6707

Brusinkové Zelé v cokoladé 2kg

S,

Malinové zZelé v cokoladé

Pomerancové zZelé v cokoladé

Cerny rybiz Zelé v éokoladé

6503
6703

Visiiové Zelé v cokoladé 2kg

6506
6706

Jahodové Zelé v cokoladé 2kg

6509
6709

Ananasoveé zelé v cokoladé 2kg




Sigurky coholidoné
Ruc¢né malované cokoladové figurky z té nejlepsi belgické ¢okolady. Barevna ¢okolada je bila

¢okolada obarvena prirodnimi barvivy. Vyrabime také figurky bez barevné cokolady,
pouze za pouziti bilé, mlécné a hotké cokolady. Dale je mozno vyrobit figurky z hotké cokolady.

9501 9001 9502 9002 9503 9003
Houba 759 Kopacka 130¢ Sova 190¢
113 mm 197 mm 180 mm

LI |
9504 9505 9005 9506 9006
Amor 140¢ Carodéjka 190¢ Pejsek s masli 55¢
134 mm 215mm 85mm

9507 9007 9508 9008 9509 9009
Velky misa 340 Velka houba 460 g Delfin 30¢
204 mm 235mm 72mm

@%e?%mw’ c‘%&éz’aﬁz/ 12




9510 9010
Koala 1809
160 mm

. "
-

9513 9013
Opice 190¢
190 mm

L]
9516 9016
Slon 60g
110 mm
9519 9019
Kapesni pocitac 50g
114 mm

9511 9011
Pes 2304
190 mm

i _1,1‘
9514 9014
Mys se syrem 130g
140 mm

RY »
9517 9017
Zelvavelka 80¢
115 mm
L ]
L
9520 9020
BMW 40q
110 mm

9512 9012

Kocour s dalekohledem 130¢
160 mm
arr
ve

9515 9015
Kocicka 70g
125mm

g ;
9518 92018
Vesela opice 100g
130 mm
9021
Zenich s nevéstou 60q
112 mm




Siguiky

9022 9023
Golfovy micek 20g Tenisovy micek 509
42mm 69 mm

¥ & 1
' .
-
9325 9526 9026
Jeici 2 ks mlécny + bily 404 Houpaci kiin 9g
54 mm 120 mm
[ 1
il
9528 9028 9529 9029
Carodéjnice 100q Dievak 70q
150 mm 147 mm
9531 9031 9532 9032
Hasic 250 g Speedy 250
214 mm 195 mm

9524
Prasatko

9527
Ryba

9530
Serif

9533

Bunny

9024

1204
130 mm

9027

509
110 mm

9030

250¢
214 mm

9033

160 g
180 mm

Gictpnavé vty 14




9534 9034 9535 9035 9536 9036

Medvéd 140¢ Dracek Soptik 1504 Zelva2ks 40g
174 mm 172 mm 55mm

9537 9037 9538 9038 9539 9039
Klaun 130g Beruska 80g Kiin 150
149 mm 100 mm 135mm

.’\
K
"

9040 9540 9541 9041 9542 9042
Mic 180 mm 350 Mic 130 mm 180¢ Bota 9N0g
180 mm 130 mm 135mm

S 'u
-
9543 9043 9544 9044 9545 9045
Opice mala 70g Auto 100 Trpaslik 100
110 mm 110 mm 150 mm




9546 9046
Nosorozec 50¢
100 mm

9549 9049
Srdce velké 1409
150 mm

Yy

9552 9052
K velky 2109
176 mm

-
14-. L]
#
9555 9055
Medvéd se zmrzlinou 1309
153 mm

.’\
"

9547 9747 9047
Prsa 350¢
285mm

9050 9550
Mic230 mm 500
230 mm
i oh
r

- atl}
9053 9553
Zviratka 40q
cca60mm

9556 9056
Medvéd s miem 150¢
142 mm

9548 9048

Srdce malé 759
90 mm

.'E:r
9551 9051
Telefon 50

127 mm

.
& ; f _“\.
|
a
9054 9554
Snek 160¢

135mm

9557 9057
Medvéd s pivem 130g
150 mm




9558
Medvéd v auté

9561
Pudi

9564
Opice v kalhotech

9567
Fotbalista maly

1 ;7 (égéiég;éézZZ%éciééguf? 2y

9058

160 ¢
163 mm

9061

180g
162 mm

9067

709
125 mm

9059
Mi¢

9562
Kocicka s masli

9565
Mala veverka

9568
Fotbalista velky

9559

509
70mm

9062

80¢
132mm

9065

309
82 mm

9068

160 g
190 mm

Dalmatin

9563
Baset

9566
Mala zaba

9569
Motorka mala

9060

2009
178 mm

9063

160 g
155 mm

9066

409
49 mm

9069

509
118 mm




9570 9070 9571

Kamion 220g Cernousek
262 mm

9573 9073 9574

Housenka 160g Pejsek
153 mm

s &

9576 9076 9577
Sportak 3209 Zirafa
245 mm

9579 9079 9580
Traktor 160 Motorka
158 mm

9074

309
70mm

9077

2409
205 mm

9080

10g
158 mm

9572
Mysak ve svetru

g™

9575
Krava

4

9578
Veteran

9581
Krava velka

Shetpran ottty 18

9072

1804
160 mm

9075

135¢
121 mm

9078

12049
148 mm

9081

160 g
140 mm



g
¢

9582 9583 9083 9584 9084
Mimino 90g Zaba 140¢ Vréna 90g
153 mm 132mm 125mm

9585 9085 9586 9086 9587 9087
Lod’ 1209 (melak 140¢ Delfin 20g
132mm 151 mm 235mm

£
-
- = - -
“{:.-"E = ¥ =
L

9088 9588 9589 9089 9590
Auticko - reliéf 359 Carodéjnice s dyni 170¢ Cernoch 270g

80 mm 188 mm 264 mm

- W

r

N

]

&

9391 9092 9592 9093 9593
Kocicky 2 ks 40q Liska 60g Zelva v klobouku 160 g
67 mm 90 mm 135mm




Sgurky
N\ R

9594 9794 9094 9595 9095
Nova kopacka 90g Kocka s masli velka 180¢
177 mm 90 mm

9097 9098 9598
Zenich s nevéstou 1009 Misa v kalhotkach 110g
129 mm 168 mm

]J".

5501 5701 5001 5502
Horka cokolada 35¢

Cernousek v plenkach 30g
242 mm

W *
- " L
5004 5504 5005 5505
Slon velky 230¢ Prasatko s koSikem 1609
183 mm 169 mm

9096 9596
Amor se srdcem 190¢
166 mm

9099 9799 9599
Sliiné 110g
130mm

5503 5003
Vojak 130g
180 mm

\
.,
5006
Micky 5 ks 30g
25mm



g
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5507 5707

Pivni lahev Regent 150¢
215mm

L] -

Bl ©
5510 5010
Fotoaparat 60g
90 mm

5508 5708

Pivni lahev Regent 150¢
235mm

5511 5011
Mobil 409
100 mm

5009 5509
Lokomotiva 190¢
153 mm

5512 5012
Zaba se srdcem 110q
127 mm

5513

Motorka Chopper 60g
125mm

5516 5016
Porsche Carrera 135¢g
177 mm

5514
Houpaci kiin velky 450
287 mm
-2 |
5517 5717 5017
Konik 80g
107 mm

5515
Globus 400 ¢
215mm
=il )
5518 5018
Mustang 659
127 mm



5519 5019 5520
Letadlo 80g Harley 210g
150 mm 197 mm

5522 5523 5023
Velky Chopper 260g Parnik 100g
230 mm 175mm

5525 5526 5026
Kopacka s micem 200g Pick-up 140g
203 mm 160 mm

> T

5528 5028 5529 5029
Fotbalista 1409 Auto Flitzer 100
15T mm 145 mm

5521 5021

PesBello 10g
120mm

> !

5524 5024
Maly sportak 140¢
177 mm
e il

-c'rh_'. '

5527 5027
Formule 1 140¢
174 mm

5330

Sovy malé 2 ks 30g
54mm




5531 5031 5532 5032 5533 5033

Vrtacka 1909 Myska v sukni 90g Kolousek 100
150 mm 117 mm 140 mm

o,
R Y ] ‘8
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5534 5034 5535 5035 5536 5036
Formule 1 220g Krava vesela 1609 Fotbalista 15¢
195 mm 167 mm 150 mm
£4
-
e
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5537 5037 5538 5038 5739 5039
Hroch 60g Mala carodéjnice s dyni 80 g Tuciak 180¢
82 mm 130 mm 155 mm

5540 5541 5542

Pavucina s pavoukem 474 Zaba na listu 55¢ Volské oko v panvi 50g
105 mm 105 mm 110 mm




sf

5543 5544 5545 5045
Koleckové brusle 185¢ Rak 55¢ Srdce nové 140¢
170 mm 155 mm 155mm

.
5546 5347 5548 5048
Pure 100 % COCOABUTTER 359 Pejsci 2 ks 60g Mysky 60g
160 mm 54mm 88 mm

5549 5049 5550 5051 5551
Veverka 1009 Strevicek 150¢ Zaba se srdcem mala 9N0g
150 mm 125 mm 95mm

5552 5052 5553 5554
Sliiné malé %N0q Drak 40q Fotbalistka 40q
105 mm 110 mm 150 mm




5750

Strevicek




Bez kvalitni cokolady si nelze mikulasskou nadilku a vanocni svatky ani predstavit.

Z nasi nabidky zajisté vyberete laskominu pro malé andilky ale i pro zlobivéjsi Certiky.

4501 4001
Mikulas 1909
262 mm

. -~
- -
=
4504 4004
Santa Claus 160
217 mm
j_-_:_: Y
4507 4007
Zvonek 2009
158 mm

™, 3
#,‘- e il--_.'h
A
»
4502 4002
Santa Claus 190¢
260 mm
4505
Kominik 90g
175 mm
o - 1
L
[ ]
-
-
4008
Snéhulak 150¢
150 mm

4503

Cert 190¢
240 mm

4506 4006

Andélicek 509
125 mm

4509 4009
Santa Claus 50g
124 mm

@%62% tave C‘Z/&éz’ﬂ;z/ 2 6




4510 4010
Mikulas 40q
124 mm

4513

Certik 1259
128 mm

4516
Andélicek s podlozkou 559
98 mm

4519
Cert 1209
164 mm

4511 4011
Santa s pytlem 559
137 mm
r
L
4014
Snéhulak s telefonem 10g
152mm

»
4517 4017
Betlém 20g
127 mm
4520 4020
Mikulas s berlou 1609
198 mm

4512 4012
Santa s mobilem 100
124 mm

4515
Andélicek reliéf 254
75mm

‘ | 1

4518 4018
Mikulas stredni 60g
149 mm

4521
Santa velky 500 g
325mm




4522 4022 4523 4023

Stésti 140q Kapr 1504
135mm 209 mm

4025 4525 4026 4526
Andél s knihou 1009 Zvonek s masli 50g
169 mm 84mm

X

i
[ ]

4028 4528 4529 4029
Sob 1909 Santa maly 80 g
178 mm 120 mm

I - a
4531 4532 4032
Santa na traktoru 2009 Andél s kiidly 1209
130 mm 142 mm

4024 4524
Mikulas s knihou 100
182mm

o B
-

€.,
1y

”( -
4027 4527
Mikulas na koni 140¢
185 mm
. -
[

4030

Snéhulak s kloboukem 9N0g
132mm

4533

Kominik maly 60g
138 mm




Sigurky

4534 4535 4536

Santa na kominé 3009 Santa velky 3500 Santa s darky 400 ¢
185 mm 520 mm 300 mm

v
4537 4538 4738 4539
Mikulas s knihou maly 50¢ Zasnézeny stromecek 1209 Mikulas na sanich 50
100 mm 60 mm 95mm

4540 4541 4542 4042
Mikulas s knihou velky 240 Andél s hvézdou 140¢ Mikulas reliéf 254
240 mm 135mm 63mm




Velikono¢ni pomlazka je tradici udrzovanou desitky let.
Cokoléddova vajicka a zvifatka potési kazdého kolednika.

i 4 0

3518 3519 3019 3520 3020
Zajicvelky 10009 Zajic s kachnickou 9g Velikonodni vajicko 100g
450 mm 172 mm 120 mm

3521 3021 3522 3022 3523 3023
Velikonocni figurky 309 Zajicna traktoru 170g Zajeci divka v Satech 40g
65mm 152mm 96 mm

<
T ‘ I;

& -

3524 3024 3525 3025 3026 3526
Slepicka 120g Stydlin 90g Kachnicka 40q
105 mm 175 mm 71 mm

Shetpané ottty 30
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3527 3027 3528 3028
Zajicna plachetnici 130g Zajic malif 160g
140 mm 180 mm

3529 3029
Ptaci par 60g
84 mm

3530 3030 3531 3031
Beranek s kytickou 70g Kuratko ve skorapce 659
84 mm 172 mm

3533 3033 3534 3034
Zajicse srdcem 190g Zajecice nascooteru 150¢
162 mm 145 mm

3036 3536 3537 3037

Zajedi par maly %0g Zajicse zvonkem 135¢
135mm 162 mm

3032 3532
Slepice kropenata 3409
207 mm

3035 3535
Zajicek s kytickou 60g
129 mm

M
ML k

3038 3538
Zajicv okné maly 50g
80mm



3039 3539
Zajic s vajickem maly 160g
190 mm

3542 3042
Kohout velky 3200¢
543 mm

P
»
=
L]
ae
3045 3545
Kalimero malé 40q
74 mm
.
.-F
3048 3048
Zajicna kachnicce 309

70 mm

3040 3540
Kachnicka v kalhotech 90g
128 mm
I -

| h &

3043 3543
Kachna velka 450 ¢
220 mm

3046 3546

Beranek 80 g
110 mm

3049 3549
Zajicna motorce 280¢
229 mm

3041 3541

Divka (Playboy girls) 130g
231 mm

i Py
3044 3544
Beranek se zvonkem 130¢
154 mm
&
3047
Zajicv okné
.4
3050 3550
Zajicek se soudkem 17¢

68 mm




3051 3551
Zajicz vajicka 180¢
175 mm

3054 3554
Zajic s trakafem maly 60g
120 mm

3057 3557
Zajic s kachnickou maly 130g
150 mm

3060 3560
Zajicslaclem 170g
235mm

:3:3 6532;2;4zaw%5c?%§%5?6gp

3052 3552

Kohout maly 309
93 mm

3055 3555
Zajicek s vajickem 404
99 mm

o
- _l
=
. ]
1
3058 3558
Kalimero 90g
110 mm
K. (M
\
3061 3561
Sméjici se zajic 180g
255mm

3053 3553
Vajicko v osatce 30g
81 mm

e .
!

3056 3556
Zajedi par 209

226 mm

- - h
o T w

3059 3559
Vejce se zajicem 150¢

150 mm

~ -

£
3062 3562
Zajicbézici 145¢

185 mm



3063 3563
Zajicna letadle 190g

187 mm

a
.12
X 4
>

3066 3566
Velikonodni zajicek 130g

184 mm

| }

3069 3569
Zajics telefonem 1609

205 mm
3072 3572
Zajics mobilem 140g

205 mm

Siguiky

3064 3564
Zajics vejcem 130g
165 mm

3067 3567

Kuiatko 40q
72mm

3065 3565
Slepice 280
185 mm

<

™

-
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‘ &
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3068 3068
Kohout 70g

356895 mm

3070 3570
Zajic s trakafem 2009
207 mm

g
£
N
3073 3573
Kohout velky 140g

168 mm

3071 3571
Zajics vajickem 2009
238 mm

3074 3574
Sméjici se zajicek 40g
115 mm

Shetpiraré hiotidy 34
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3075 3575
Slepice v osatce 10g
120mm

e
S i
.
3078 3578
Zajic s kuratkem 2009

219 mm

i
-
3081 3581
Zajicna bruslich 2009
192mm
g
e
3084 3584
Zajic malif 165¢

L -

- .:r.
3076 3576
Lenoch 175¢
160 mm

S
3079 3579
Zajicbaskethalista 130g

175mm

3082 3582
Zajicv osatce 170g
19T mm

F oy
3085 3585
Zajic potapéc 135g

186 mm

ot

3077 3577
Zajicek s mrkvi 130g
185 mm

-
'ik_; ) .,1;13 "&
3080
Zajicna vejcich
s
3083 3583
Zajic tenista 190g
192mm
L]
‘ i
.Y
3086 3586
Kachnicka 50

92 mm



3087 3587

Kachnicka s kloboukem 1209
127 mm

3090 3590
Zajics kachnickou 270¢
228 mm
1
4 ‘9,
o
Ly i
i
3093 3593
Vajicko 659
92mm
4 )
—l-l: '
3096 3596
Kachna s cepici 125¢g

145 mm

3088 3588
Beranek velky 160g
165 mm

3091 3591
Zajicci pod vajickem 135g
154 mm

Fu

€=
3094 3594
Lezici zajic 135g

165 mm

3097 3597
Kachnicka mala 15¢
5Tmm

3089 3589
Beranek maly 9g
15 mm

FRl
" L
3092 3592
Zaje¢i mama s ditétem 195¢
185 mm
-
3095 3595
Zajics miminem 110g
156 mm
..-.-'\--.II

o

L &
3098 3598
Slepicka mala 254

52mm

Shitprané oty 30



3599 3099

Zajicvelky 3500¢
665 mm

— J%WW/ holirdis ——

Cokoldda je bezpochyby jednou z nejoblibenéjsich pochutin a tak neni divu, Ze se dd koupit na kazdém rohu a v supermarketech jsou ji
plnéreqadly. Ale stejné jako u jinych potravin (ving, syry, kdva atd.), v kvalité riznych znacek jsou obrovské rozdily. Jak v obchodé nebo na
internetu poznat, jakd cokoldda stoji za to a které se radéji vyhnout obloukem? Pokusime se Vdm poradit v tomto cldnku v nékolika
Jjasnych bodech. Jak tedy poznat kvalitni cokolddu jesté pred ochutndnim?

Za 20 korun neni technicky mozné vyrobit kvalitni cokolddu. Cena souvisi pfedevsim s pouZitymi surovinami (k tomu
sedostanemenize). Tabulky kvalitnich znacek se pohybuijinejcastéjiv cendch od 70 do 150 K.

Zkuseny milovnik cokolddy se podivd na obal a vi. Prvnim pozndvacim znamenim jsou informace o ptivodu kakaovych bob.
Kvalitni ¢okolddovny jiz v ndzvu nebo jinde na obalu zminuji geograficky ptvod kakaovych bobl (proslulé plantdze najdete
napr. ve Venezuele, Ekvddoru, Indonésii nebo na Madagaskaru) a také odriidu (Criollo, Trinitario, Forastero). Podobné jako u vin existuji
tzv. plantdZni okolddy, které obsahuji kakaové boby z vybrané oblasti. Diky tomu majfi Cisté horké cokolddy specifické chutové tény
podleoblasti.

Pokud i po prohlédnuti pfedni strany obalu mdte pochybnosti, precteni sloZeni je nepochybné rozptyli. Nejde jen o co nejvétsi
procento kakaa (naopak oceriované horké cokolddy maji vétsinou mezi 60 a 80 %, u viceprocentnich cokoldd uz ¢asto horkost
prevlddd nad zajimavymi chutovymitdny cokolddy), podstatné jsou pouZité ingredience. Kvalitni hofkd cokoldda obsahuje kakaovou
susinu, kakaové mdslo, cukr a vanilku. Jedinou tolerovanou umélou pfisadou je séjovy lecitin pro lepsi konzistenci cokolddy.
Mlécnd cokoldda samoziejmeé obsahuje jesté susené mléko. Pokud ve sloZeni najdete nékterou z ndsledujicich prisad, dejte radéji ruce

pryc!

TUK — nejvétsi cokolddovy hfich, ktery se neodpousti! Prirozenou soucdsti cokolddy je kakaové mdslo, které se v prabéhu vyroby oddelf
od kakaové susiny a poté se do Cokolddové hmoty vrdti. A protoZe kakaové mdslo je velmi drahd ingredience, spatné cokolddovny ho
nahrazuji jinym pfidanym tukem (ve sloZeni najdete mlécny tuk, ztuzeny tuk, kokosovy tuk, palmojddrovy tuk). Tyto tuky maji jednak
jiné viastnosti (Cokoldda je pak mazlavéjsi, rychleji taje a chutnd zvidstné) ale také chemické sloZeni (vice mastnych kyselin md
negativnivlivnasrdce acévy, hladinu cholesterolu atd.)

VANILIN —uméldndhrazkavanilky

SUSENA SYROVATKA, LISKOORISKOVA PASTA adalsi vypiné”

AROMATA, DOCHUCOVADLA, ECKAVSEHO DRUHU

Pokud vyse uvedenym raddm nevérite, nebo jiz mdte koupenou / darovanou tabulku, kterd splriuje parametry nekvalitni cokolddy,
zkuste si k ni pofidit kvalitni alternativu a obé cokolddy ochutnat najednou. Mnoho lidi ani netusi, jak naptiklad mize chutnat kvalitnf
mlécnd cokoldda (ty maji vétsinou 30 — 50 % kakaa), protoZe znd pouze chut cukrovinek — preslazenych mlécnych cokoldd
ze supermarkett, kde je chut kakaovych bobd utopenav moricukru a tuku.

Alevarujeme Vds, aZ objevite kouzlo chutikvalitnich cokoldd, uz neni cesty zpét!

S,




Cokoldda umf fict to, co méte na srdci.
Potéste svoji drahou polovicku kvalitni cokoladou a projevte
tak svoji vdécnost a lasku.

2501 2001 2301 2301 2506 2706 2006
Srdicka 1509 Srdicka ML+B 150¢ Kamasutra 180¢

Ll
[ T
i a

8552 9504 9004 9547 9747 9047
Kamasutra-3D 1809 Amor 140¢ Prsa 350
150 mm 134 mm 285mm

9548 9048 9549 9049 9096 9596
Srdce malé 759 Srdce velké 140¢ Amor se srdcem 190¢
90 mm 155 mm 166 mm




8580 5512 5012 8556
Srdicko 90g Zaba se srdcem 110g Kamasutrall-3D 180¢

110 mm 127 mm

W CO/W 2
Podivali jste se nékdy na cokoladu a zamysleli se nad tim, jak je mozné, Ze z hotkych a kyselych kakaovych bobl vznikne
néco tak hiisné dobrého? Ze ne? Ted pfichdzl vase Sance poznat, jaké tajemstvi v sobé skryva tabulka cokolddy.

Celd ¢okoladova anabdze zacina u kakaovniku. Tento strom s prazvlastnimi plody, roste pouze v tropickych oblastech
a je velmi ndrocny na péstovani. Potfebuje celoro¢né teplotu nad 20 °C, vihkost 65 % a7z 70 % a v mladi dkryt pfed pélivym
sluncem, ktery mu poskytuji vyssi stromy, napfiklad bananovniky. Daff se mu v nadmorské vysce 400 az 1250 m a dor(ista
i patnacti metrd. Plvod této dieviny je v Amazonii a Venezuele, ale poprvé byl lidmi péstovan az v Mexiku.

Jesté nez se dostaneme dale, je tfeba rozlisit kakaovniky podle odrldy a tedy kvality bobU, protoze ty urcuji nejvice,
zda bude vysledny produkt dobry, nebo Spatny. Za nejkvalitnéjsi je povazovan typ Criollo, ktery je uz ale velkou vzacnosti,
protoze je velmikiehky a nachylny k chorobam. Typ Forastero ma boby nizsi kvality, ale je odoInéjsi, a proto jim byl typ Criollo
nahrazovan, kdyZ pfisla nemoc nebo pfirodni pohroma a znicila plantéz. Zvitézila ale touha po zisku a odolny druh Forastero
je dnes nejrozsifenéjsi. Z produkce téchto bobl pochazi 85 % dnesni produkce ¢okolady! Ale existuje i jejich kiiZzenec,
hybrid Trinitario, ktery v sobé snoubi pfednosti obou jmenovanych. Je odolny a zaroven ma kvalitni aromatické boby.
Vzécné a kvalitni jsou i pododridy. U typu Forastero je to ekvadorska Nacional a Arriba a u Criollo se jedna o Ocumare

aChuao.Nejcennéjsiodridou viibec je Porcelana, kterd je v soucasnosti povazovana za nejlepsi.

Kakaovnik plodi cely rok, ale hlavni sklizer probihé dvakrat do roka a to v kvétnu a listopadu. Plody rostou pifmo na kmeni,
maji rdizné tvary a hraji neuvéfitelnymi barvami. Kdyz se odfiznou od kmene, oteviou se a jsou vidét kakaové boby ve své
surové podobé, obalené tenkou bilou sladkou slupkou. Ta se musf pfed fermentaci bob( odstranit. Boby zraji ve velkém
horku v dfevénych krabicich pod listy bandnovnikd zhruba tyden, a béhem tohoto procesu bild hmota odtece. Poté se musi
boby vysusit, aby v nich zlstalo méné neZ 8 % vlhkosti, protoZe jinak by se mohly lehce zkazit. Jakmile jsou dostatecné

suché, putujiv pytlich do mistazpracovani.

Zde se musi, aby méla budouci ¢okoldda spravnou chut, prazit a oloupat od slupek. Poté se drti na mensi kousky a melou
na prasek, ktery pfipomina pastu, protoZe je v ném jesté kakaové maslo. Aby se oddélilo, hmota se dale lisuje. To odtéka
v podobé fidké a syté Zluté tekutiny. Zbylou hmotu obsahujici 20 % tuku Ize rozmélnit na kakao, nebo se kakaové maslo
pfida zpét ke kakaové susiné a primarni cokolada je na svété. Na fadu pfichazi konsovdni. Tuto metodu vynalezl roku 1879
Rudolphe Lindt za Ucelem zjemnéni ¢okolady. Stroj na konsovani pak ¢okolddu hnéte az tfi dny pfi vysoké teploté
(60 °Caz 75 °C) a ¢okoldda kone¢né ziskava svoji jemnou konzistenci. Nasleduje zchlazenf, aby kakaové maslo v cokoladé
dobfeztuhlo.

Stéle to vsak nenf,ta” ¢okolada, kterou si pfedstavujeme. Do takto ziskaného polotovaru se pfidava cukr, susené mléko
nebo lecitin, ktery zvyraziuje jeji chut.
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0501
0701

S liskovymi ofriSky

0504 |

0704 -
S jahodami

0507
0707

S ¢ernym rybizem

150

1209

1209

0502

0702
S mandlemi

0505
0705

S ostruZinami

e |
0717
Sananasem

150

1209

0503
0703

S malinami 1209

0506 I
0706

S cervenym rybizem 1209

0509
0709

S viSnémi 1209

0518
0718

S platky bananii a kousky jahod 1204




0519
0719

S platky jahod a kousky banani 1204

S vl. ofechy, piniovymi ofisky 130g
arozinkami

0525 H
0725

S liskovymi ofiSky a malinami 120g
0528 -
0728

S chilli nitémi a jahodami 120g

Tribarevna 120g

0720 - 0721
S mandlemi a pomeranéem 130g S vlasskymi orechy a viSnémi 1209

0523 e 0524
0723 0724

S pekanovymi ofechy aananasem 120¢ S pekanovymi orechy, pistaciemi  130¢
a brusinkami

0526 [§ 0527
0726 0727

S ostruzinami a s pomerancem 1209 S pistaciemi 1209

0529
0729

S brusinkami 120g

S pekanovymi ofechyamedem  130¢

0534
0733 0734

Oxanti 110 Cokoladovy $triidl 130
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Predstavujeme Vdm fadu ¢okoldd ORIGIN.
Kazdd ¢okoldda ORIGIN md svou typickou
vini a chut po oblasti, kde byly vypéstovdny
kakaové boby, z nichz je cokoldda vyrobena.

(«clusive
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ST
7 80%

0793 e
Origin UGANDA 80 %

Hoika

EKVADOR
0795 w
Origin EKVADOR 71 %

Horka

2

0797 e
Origin PERU 64 %

Horka

2

VENEZUELA

0590
Origin VENEZUELA 43 %

MIé¢nd

COSTA RICA

0592 e
Origin COSTA RICA 38 %

MIécnd

110g

110q

10g

10g

10g

ot oot

Uganda 80 % cocoa - Cokoldda vyrobend
7 kakaovych bobdi Forastero. Uzasnd chut
Zampiond, doprovdzend decentni chutf
kakaovych kyselin s nddechem uzeného kakaa.

Vietnam 73 % cocoa — Horkd cokoldda
vyrobend z kakaovych bobd Trinitario
se silnou kakaovou chuti, obohacend o tény
citrusd, dfeva a tabdku.

Ekvddor 71 % cocoa — Cokoldda vyrobend
z ekvddorskych kakaovych bobd, které ji doddvaji
mékké a jemné aroma pripominajici kvétiny,
rozinky, kyseliny kakaa a uzené kakao.

Grenada 67 % cocoa — Smés kakaovych bobu
Trinitario a Criollo. Teplo kdvy a praZeného kakaa,
s témer nepostrehnutelinou chutf rizového grepu

s ndznakem ékorice, ji doddvd jedinecnou chut.

Peru 64 % cocoa — Mix kakaovych bob(i
Criollo a Trinitario vytvdi tuto horkou cokolddu
s lehkou chuti kakaa, doprovdzenou vini rozinek
a susenych fikd.

Costa Rica 64 % cocoa — Cokoldda vyrobend
z kakaovych bobu Trinitario md vini dreva a oliv,
kterd se misi s vani kdvy a kakaovych kyselin.
Zatimco v pozadi je rozpoznatelny ndznak
uzeného kakaa.

Venezuela 43 % cocoa — Mix kakaovych bobu
Criollo a Trinitario md silnou vyvdZenou chut
karamelu, liskovych ofiskG a mdsla s podtextem
prazeného kakaa s jasnou vanitkovou vani.

Vanuatu 44 % cocoa — Cokoldda vyrobend
7 kakaovych bobd Forastero. Chutové silind
cokoldda s kytici vini pfipominaijici liskové ofisky,
kdvu, vatené miéko a karemel.

Costa Rica 38 % cocoa — Cokoldda vyrobend
z kakaovych bobd Trinitario. Poskytuje vini
vareného miéka a syrového kakaa. Teplo ze dieva
a dotek oliv poskytuji sametové hladky zdZitek
chuti.

Dty cokvtiretin
Dominikdnskd republika 31 % cocoa -
Cokoldda vyrobend z kakaovych bobui Sanchez.
Delikdtni chut mdsla je umocnéna lehkou chuti
vareného mléka s podtextem kvétin
a susenych fikd.

132, )

v

Origin VIETNAM 73 %
Horka

110g

0796

Origin GRENADA 67 %
Horka

110q

COSTA RICA

0798 w
Origin COSTA RICA 64 %

Horka

10g

4

It
Origin VANUATU 44 %

Mié¢nd

10g

DOMINIKANSKA
REPUBLIKA
0099 X

Origin DOMINIKANSKA REP.
Bila

10g

@%&ﬁiﬂ/&%ﬁ Aol Yy 44
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0588D

0088D

S medvidky 120g
0502D I 6 : E ‘
Mandle 120g
0505D -
Ostruzina 120g
0518D E
Banan a jahody 1209

05220
Vlas. ofechy, piniové of. a rozinky 1209

0589D
0089D 0501D

Lentilky 1209 Liskovy ofisek 1209

0503D b
Malina

0508D 0512D

0519D 05200 =

Jahody a banan 1209

0523D 0524D

Pekanové orechy aananas  120¢g




Pro malé i vétsi, pro kluky i pro holky
néco malého a dobrého na zub.

e @

LB
1031 1131 1032 1132 1033 1133
Medvéd 159 Imrzlina 159 Srdicko 15¢
- "U" e
L —
1034 1134 1035 1135 1036 1136
Pes 15¢ Mys 159 Kacer 15¢
- & ® ‘ f
1037 1137 1038 1138 1139 1039
Zajicek 159 Zajic 159 Santa 109

1040 1140 ALy 1041 1142 1042
Prasatka mix 204 Medvidek PN Mi¢ PN




1043 1143
Srdicka 24

7

1046 1146
Lev 30g

1049
Noha 18¢
7Y I
Ll
-
1052
Helloween 13-14g

¥
7 wt¥y
1055 1155
Sliiné 35¢

(o | '

1044 1144
Rize 30g

POoV®

1047 1147
200 19-22¢
1050

Beruska 13g

1053
Opicka g
1056
Srdicko | LOVE YOU 254

1145 1045
Auticko 309

o=

1048

Slunicko 13q
1051

Zviratka 53¢
1054

Smile 159

-_}
i

1057 1157
Vesely zajic 2q



1058 1158 1059 1060 1160

Bézici zajic 159 Fotbalista 28¢ Sob 219
l g A

w @

1061 1062 1162 1063
Zajicek s trakafem 2g Andélicek s hvézdou 24 Lizatka s ovocem 254

1064 1164 1065
Kysela okurka 204 Pusa 159




Cokolada je jeden z nejvyhledavangjsich darka.
Casto ale chceme darovat néco vic nez jen obycejnou bonboniéru.
Darkové kazety jsou pro vas to pravé.

2501 2502

2001 2301 2002
Srdicka 150¢ Srdicka ML+B 150¢ Kin 100q

L 2506

2504 2006

2503 2004 2706
Nafadi malé 80g Kachnicky 10g Kamasutra 180¢

2507 N 2508 - 2509
Tenis 170g Naradi velké 150 Golf 254

(- g - B = 2512
2510 2511 2012

Profi naradi 190g Zahradnictvi 160g Kazeta holeni 759




Kosmetika 70g

Auta 1259

2519

2522

Ordinace 180
F*'I'.T"l' ™
| "I'g' '

2525

Coko pastelky 60q

: — 2515 E
2514 2015

Elektronaradi 80 Hudebni nastroje 125¢

2517 — 2518

2017 2018

Zvirata 125¢ Hraci karty 125¢

Cobaliebrrs Jazgay e
e

2520 -

2020 2720

Cokoladové jazycky 100g Hoiké jazycky s antioxidanty 100g

ki 1] .
13-
i

W'_L,_ii'

2523 B 2524

Kadeinictvi 190g Bankovka 100 EUR 100g

252 2527

Smile kazeta 954 Jezdecky set 190¢




2530
Zlaté cihlicky

PASTELAY




W C&M 7 1 M
Erotické vyrobky ze skvélé cokolady,
pobavte své znamé jedlou erotikou.

8501 8506 8507

8001 8006 8007

Fantazie 404 Fesak 90g Fesak v krabicce 90g
109 mm 148 mm 148 mm

2506

2006 = 9047

2706 9747 8552

Kamasutra 180 Prsa 350 Kamasutra- 3D 1809

285mm 150 mm

8554 8555
8754 8755 8556

Erotic Chocolate Pralines-muz 180 Erotic Chocolate Pralines-Zena  160¢ Kamasutra Il -3D 180¢

8508 o 1066 1067
Sladké pokuseni 180¢ Fesak 18g Prsa Bg

(CY4 )
e, vel freae & (‘Mﬂ/(l}(/y




5501
5001
5701
Horka cokolada

5701-002
Horka cokolada s chili

5501-005 l l

5701-005
Horka cokolada s ostruZinami

5501-012 $L

5701-012
Horka cokolada s bananem

Po horké ¢okoladé sni kazdé dité,

ale i dospéli siji radi vychutnajf.

-

E 3
5301 5501-001
35¢ Horka cokolada tiibarevna 359 Horka cokolada s lentilkami 359
i i
19 I I
5501-003 ‘ ‘ 5501-004
5701-003 5701-004
35¢ Horka cokolada s malinami 359 Horka cokolada s jahodami 359
il .
B
&1}
5501-008 5501-009 ‘
5701-008 5701-009
359 Horka cokolada s pomeranéem 359 Horka okolada s viSnémi 359
5501-014 .
5701-014 5546
359 Horka cokolada s jalapeno 359 Pure 100 % COCOABUTTER 359

Shetfiraré oholidy Y4




Cokoladové ozdoby fantastickych tvard. ZdGraznéte Vase umélecké dilo promyslenymi

ozdobami. Cokoladové kalisky jsou vyborné pro servirovani vasich vytvor(
novym neotrelym zpdsobem. KaliSky mizete pouzit pro servirovani krémd, likérd a dalsiho.

o
O Q4
N e §

8070 8571
8770 81 8772

Set ¢okoladovych ozdob Tkg Salek Tkg Cokoladové kalisky Tkg

8573 I ‘ | . . .
8773 8574 8575
Cokoladové kalisky Tkg Pastelky Tkg Smile Tkg

O 8577 8578 .
8576 8777 8778

Smile malované Tkg Delfini Tkg Dinosaufi Tkg

8579
8779 8580 8581
Klokan a koala Tkg Srdicko 90g Kyticka 1509

110 mm 120 mm




8549

8049

8582 3020 8749
Lezici kocka 1104 Velikonodni vajicko 100 Salek s nugatem a ovocem 1209
150 mm 120 mm 90 x 45 mm

-ﬂ
8551
8051
Telefon v plastu 50q

127 mm

Kazdého milovnika pizzy a ¢okolady
potésf luxusni cokopizza.

10724 10503
pekanové ofiechy, pistacie a brusinky 160 g maliny, jahody, ostruZiny, pomeranc 150 g




8590 8790 8090
Lamana cokolada 2,5-3kg
8593 8793 8093
Cokoladova tabulka Tk

8596 8796 8096
Cokoladova tabulka s viasskym Tkg
ofechem

C/J'aiiA&azz%éciéégzéZ%éﬁ

8591 8791
Lamana cokoladass liskovymi  2,5-3kg
ofisky

e P T T o e W ™
Foipave i
B A g kg

8594 8794 8094
Cokoladova tabulka s liskovymi Tkg
ofisky

8597
Cokoladova tabulka s pistaciemi ~ 1kg

8797 8097

8592 8792
Lamana cokolada s mandlemi

8595
Cokoladova tabulka s mandlemi

8795

8598
Cokoladova tabulka tiibarevna

25-3kg

8095
Tkg

Tkg




Cokolddovi labuznici nedaji dopustit na klasickou hofkou éokolddu s vysokym podilem kakaa.
Ale nedejte se zmdst
— i horkych ¢okoldd je celd skdla a zamérit se pouze na ni neznamend jist jen jednu urcitou Cokolddu. Procentudini
obsah kakaa se rizni (60 % je povaZovdno za optimdini), a velmi také zdlezi na kvalité kakaovych bobd, které byly
k vyrobé pouZzity. Dnes je mozné dobrou hofkou cokolddu koupit i ve velkych prodejndch, ale ty nejlepsi kousky jsou
k sehndni stdle spise ve specializovanych obchodech. Obecné by méla horkd cokoldda obsahovat nejméné 35 %
kakaové susiny, ale obecné se za kvalitni hofkou cokolddu povazuje okoldda nad 50 % kakaa.

Ani mléénou ¢okolddu viak nemizeme z elitni spolecnosti Cokoldd vyloucit, i kdyz vzhledem k pridanému miéku
jiz neni mozné zcela ocenit chut bobd, které byly k jeji vyrobé pouZity. Ale je tfeba dodat, Ze k vyrobé miécné
Cokolddy se nepouZivd bézné nybrz susené miléko. Podil kakaové susiny u miécné cokolddy je nizsi nez u jeji tmavsi
kolegyné. Za kvalitni ji Ize povaZovat od vyse 30 %. Zdroven by méla obsahovat 14 % az 25 % mlécnych soucdsti.

Zvldstni misto zaujimd bild ¢okoldda, protoze ji viastné za cokolddu nelze vibec oznacit. Neobsahuje totiz
kakaovy prdsek, coZ napovidd jiz jeji barva, ale pouze kakaové mdslo, mléko a cukr. Pravé kviili kakaovému mdsiu
se ale stdle fadi mezi cokolddy, protoZe obsahuje surovinu ziskanou z kakaovych bobd. Podil kakaového mdsla
by mé| init alespon 20 %, u mléka by to mélo byt zhruba 14 %.

Cokoldda, u které je kakaovd susina smichand s jinou pfichuti, se nazyvd ochucend éokoldda. Do této kategorie
bychom zartadili napriklad ¢okolddu s jogurtovou pfichuti, s pomerancovou pfichuti, ale také cokolddu s chilli nebo
mofskou soli. Prdvé kofenéné cokolddy jsou posledni dobou stdle populdrnéjsi. Jesté neddvno bychom tyto
kombinace povazovali za zvidstni, ale ve skutecnosti jsou chilli nebo pepf prapdvodni kofeni, které se k ochucovdni
tekuté cokolddy pouZzivaly jiz ddvno.

Existuje mnoho dalsich druhd cokolddy, které jesté nejsou tak zndmé, ale jejich obliba posledni dobou roste.
Stdle castéji se tak setkdvdme s kategoriemi jako je cokoldda pro diabetiky, bio ¢okoldda, fair trade cokoldda.

Na zdver nesmime ale zapomenout na pinéné cokolddy a zejména cokolddové bonbony, tzv. pralinky. Prestoze
nejsou gurmety oceriovdny, protoze chut ¢okolddy jako takové se v nich ztratf, jsou velmi oblibené i jako kouzelné
umeéni rucni prdce, podobné jako japonské sushi. Obsahuji nejriznéjsi lahodné ndpiné od kandovanych visni pres

nugdt, sladké krémy a marcipdn az po alkohol. K vyrobé cokolddovych pralinek pouzivdme pouze suroviny
té nejvyssi kvality, které pro vds dovdzime z Belgie, Némecka a Francie.

Moznd si po predchozim vyctu druhd cokolddy nejste viibec jisti, kterou byste si vybrali. Na to existuje jednoduchd
rada. Abyste poznali, jakou mdte nejradéji, musite je jednoduse vsechny vyzkouset a peclivé ochutnat.




Tnitpravé cokoliidy

T-SEVERKA spol. s r.0., Mlynské udoli 414, 373 71 Rudolfov, Czech republic, info@cokolada.eu

Wwww.cokolada.eu

Belcolade @

NAS DODAVATEL COKOLADY VAS OBCHODNI ZASTUPCE





